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Aperitief hapjes  

1. Zalmtartaartoastjes  

Voor 20 personen 



 
 
 

 
 

2. Tonijnsalade op pitabrood  

Voor 10 personen 



 
Soep  

 
 
Wat je nodig hebt voor 20 personen: 
 
1. 30 witloofstronkjes 
2. 4 kleine aardappeltjes 
3. 4 preiwit 
4. 4 sjalotjes 
5. 7-8 L water 
6. 2 bouillonblokjes 
7. 500 gr garnaaltjes 
8. nootmuskaat 
9. 4 eetlepels gehaktepeterselie 
10. margarine 
11. 4 dl room 
12. 3 franse broden als garnering 
 
 
a. Snijd alle groenten in de gewenste grootte en stoof ze aan in wat margarine 
 
b. Bevochtig de groenten met water wanneer ze goed gaar zijn  en doe er eventueel 2 

bouillonblokjes toe. Laat 30 min. Koken 
 
c. Voeg op het einde van de kooktijd de garnaaltjes toe aan de soep (1-2 min) 
 
d. Voeg dan 300ml room toe. 
 
e. Serveer de soep in een diep bord, werk verder af met wat sliertjes room en peterselie en 

garneer met een krokant stukje frans brood.  
 
Smakelijk 
 

 

Witloofroomsoepje met grijze garnaaltjes 



 
  
Hoofdgerecht 



 

 
Nagerecht 
 
 
 
 
Benodigdheden voor 20 personen 
1. 6 sinaasappelen 
2. eiwit van 10 eieren ( 400-500 gr) 
3. eidooiers (200-250 gr) 
4. 300 gr poedersuiker 
5. 1500 gr Mascarpone 
6. 2 dl Grand Marnier (ps. Eddy 2 dl en geen 4 !) 
7. muntblaadjes 
 
a. Schil de sinaasappels en snij in partijtjes. 
 
b. Het eiwit met een beetje poedersuiker stijfslaan. 
 
c. De mascarpone mengen met de rest van de suiker en eidooiers, lichtgeel en crème-achtig 

maken en de grand marnier door de dooiermassa slaan. 
 
d. Het eiwit er voorzichtig doorheen spatelen 
 
e. De crèmemassa in een spuitzak doen en een laag spuiten in de coupes. Een deel van de 

sinaasappelstukjes op de crème leggen en de rest van de crème hierover spuiten. 
 
f. De coupes garneren en afwerken met een muntblaadje en in de koelkast zetten. 
 
Heeeeerlijk………… 
 
Serveer met een goede kop koffie (en Eddy,  nu de rest van de Grand Marnier ) 
 
 
 
 
 

Dessert Grand Marnier Chateau Kamiel & Co 
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